RADICCHIO DI TREVISO AL FORNO

antipasto

separi i cespi in 4 o più parti. Teglia con carta forno. Ungi il radicchio (pochissimo, giusto per non seccare), sali, e al suo interno ci metti un pezzetto di formaggio latteria da 2-3mesi tipo Asiago (non troppo duro che non fonde nè troppo fresco da far l'acqua, ci siam capiti..). Non deve fondere e fuoriuscire il formaggio, ma ammorbidirsi. Puoi fare in anticipo il radicchio, e poi ripassare col formaggio. 

Fuori forno, intiepidito, avvolgi in generose fette di prosciutto crudo, che col tepore del radicchio dà il meglio. Occhio che sè troppo caldo cuoci il prosicutto e rovini il tutto.
Ci viene un ottimo antipasto, veloce e scenografico, oltre che buono.

